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standig wechselnd
-  Wirzfleisch

Feines Wiirzfleisch vom Schwein mit K&se (iberbacken und Baguette 5,90 (AGL)
- SuBkartoffel-Pommes

Portion StiRkartoffel-Pommes mit Knoblauch und Paprika-Jalapefio-Dip 490 @GL)
- Kleiner Salat

Kleiner gemischter Salat mit Gurken, Tomaten und frischen Blattsalaten der Saison 4,90 GMm
- Kleiner Salat mit Schafskase

Kleiner Salat mit Tomaten, Gurken, Blattsalaten der Saison und gratiniertem Schafskase 6,90 GM™m)
- 1 Knoddel nach Wahl

Speck, Kase oder Spinat mit Parmesan bestreut und Butter

tiberschmolzen auf frischen Blattsalaten 6,90 (AC.GM)
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- Schnitzel ,,Wiener Art*

2 Schweineschnitzel in Butterschmalz gebraten dazu Pommes Frites 13,50 (A.C.GM)
- Schnitzel ,,Hamburger Art*
2 panierte Schweineschnitzel mit zwei Spiegeleiern und Pommes 14,50 (A.C.G M)

- ,,OberweiBbacher“ Rahmsteak

2 Schweinesteaks auf einer hausgemachten RahmsoRe und frischen Champignons,

dazu empfehlen wir Spatzle 14,50 (A.C.GM)
- Steak ,,Feta“ @«

2 Schweinesteak auf einer hausgemachten RahmsoRRe mit rohem Schinken und

Schafskése Uiberbacken dazu empfehlen wir Kroketten 14,50 (A.C.GM)
- Cordon Bleu ,,nach Art des Turmkoch’s* )

mit rohem Schinken, Gouda und Schafskase gefillt dazu Pommes Frites 15,50 (A,C,GM)
- Maishahnchen ,,Gorgonzola“

Gebratene Maishahnchenbrust mit 2 Spinatknédeln und GorgonzolasoBRe 14,50 (A,C,GM)

Seniorenportionen und eine Auswahl unserer Beilagen finden Sie auf der 3. Seite.
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Die Gerichte in unserem Panoramaweg-Spezial andern sich standig!

Unter
www.gasthaus-froebelturm.de

finden Sie die aktuelle Auswahl!



http://www.gasthaus-froebelturm.de/
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Ronny’s Knoddelallerlei an Salat
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Speck (4,7), Kdse-Rucola oder Spinatknédel-Mozzarellaknédel (vegetarisch)

nach hauseigenem Rezept mit Parmesan bestreut und Butter

Uberschmolzen auf frischen Blattsalaten der Saison (A,C,G,M)
2 Spinatknodel auf einer hausgemachten
- 1 Knédel nach Wahl (auch als Vorspeise) 6,90 € GorgonzolasoBe und Salaten der Saison
- 2 Knodel nach Wahl 11,90 €
- 3 Knédel nach Wahl 12,90 € 13,90 € (A.c.GM)
- jeder weitere Knodel +2,00 €
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Speck (4,7), Kase-Rucola oder Spinatknédel-Mozzarellaknodel 3
an einer hausgemachten RahmsoBe und frischen Salaten der 1

) Unsere Knddel konnen auch als Beilage zu
- 1 Knadel nach Wahl (auch als Vorspeise) 6.90 € unseren Fleischgerichten gewadhlt werden.
- 2 Knédel nach Wahl 11,90 €
- 3 Knbédel nach Wahl 12,90 € (1 Knodel inklusive, jeder weitere + 2 Euro)
- jeder weitere Knédel +2,00 €
- Portion Rahmchampignons +2,50 €

Unsere y\nolle L w mq tl re hleine \(lf e 5‘cl¥‘.clw‘te
In meiner Zeit als Koch in Sadtirol auf der Seiser Alm im
Berggasthaus Zallinger habe ich das Knodelrezept flr ein Buch,
welches die besten Berghutten vorstellt, geschrieben.
Seitdem begleiten mich die Knédel wohin ich komme.
Bereits im Schwarzwald kann man sie auf einigen Speisekarten finden p“ ‘
und auch hier sind die Knédel der Renner und die Nummer | '
auf der Rangliste der Speisen,
Selbst die "Kochprofis” haben in einer Sendung schon von den Knédeln
genascht und in den héchten Tonen gelobt.
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Zuletzt feierten wir grofden Erfolg mit unserem Markenzeichen in Barigau /
auf dem Barigauer Turm und jetzt sind sie hier in Oberweilbach auf dem \ a"ﬂlfj '\
’ LN

Frobelturm angekommen. Guten Appetit!
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- Kleines Schnitzel ,,Wiener Art“
1 Schweineschnitzel mit Pommes Frites
- Kileines Schnitzel ,,Hamburger Art*
1 Schweineschnitzel mit Spiegelei und Pommes Frites
- Kleines ,,OberweiBRbacher Rahmsteak*
mit hausgemachter Rahmsofte, Champignons und Spatzle
- Kleines Steak ,,Feta‘“unm)
mit ronem Schinken und Schafskase tiberbacken dazu Kroketten
- Kleines Cordon Bleu ,,nach Art des Turmkoch's“
gefullt mit rohem Schinken(4/7) Gouda und Schafskdse dazu Pommes

Alle Gerichte von unserem ,Panoramaweg-Spezial“ kdnnen auch als Seniorenportion bestellt werden.

10,90 (A.C.GM)
11,90 (A.C.GM)
11,90 (AC.GM)
11,90 (AcC.GM)

12,90 (A.C.GM)

Froobi's Lezbgembte g,

- ,,Rapunzel”
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Kleines paniertes Schnitzel mit Pommes und Ketchup oder Mayonnalse

- ,,Turmgeist”

A_/’

Kleines Rahmsteak mit Champignons und Pommes Frites

- ,,Rotkappchen*

Spaghetti mit Tomatensol3e und einer Scheibe panierter Jagdwurst

- ,,Knodelkonig“

1 Knodel nach Wahl mit Rahmsof3e
- ,Froobi's Apfelschmaus*

3 kleine Kartoffelpuffer mit Apfelmus

- ,,Pumuckel®

6 Chicken-Nuggets mit Pommes, Ketchup oder Mayonnaise
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)4 790 Cent (AC,GM)

¥ 790 Cent (AG)
790 Cent (AC.GM)
690 Cent (AC.GM)
690 Cent

690 Cent (AC.GM)

- Portion Pommes, Spatzle mit Sol3e oder Spaghetti mit TomatensoRRe 490 Cent (c,GMm)

[

- Pommes Frites

- StiBkartoffel-Pommes

- Kroketten

- Rosti-Taler

- Wedges (gewiirzte Kartoffelecken)

: T \ oy L’w_
Peilacen ¢ Uberb

Spatzle

1 Speckknodel (jeder weitere 2 €)
1 Kaseknodel (jeder weitere 2 €)

1 Spinatknddel (jeder weitere 2 €)
Salatbeilage

Portion RahmsoRe
Portion Champignons

Portion Gorgonzolasof3e
Portion gratinierter Feta

jeweils 2,50 €
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- Tasse frisch gemahlener Kaffee (9) 1,90 r ‘
- Pott frisch gemahlener Kaffee (99 2,90 - Latte Macchiato (9) 2,90
- Latte Macchiato Caramel (9) 3,50
- [Espresso (9) 1,90
- Doppelter Espresso (9) 2,90 - Latte Macchiato mit Bombardino* 4,50
- Espresso ,Macchiato®(e) 2,90 - Latte Macchiato mit Baileys 4,50
: . - Macchiato mit Sarotti-Nougatlikér 4,50
- Cappuccino mit Milchschaum (9) 2,90 4 g ; - .
- Milchkaffee (9) 2,90 - Latte Macchiato mit cremigen Eierlikér 4,50
- HeiRBe Schokolade mit Milch 2,30 *Bombardino ist ein stidtiroler HeiRgetrank auf Eierlikdrbasis mit Brandy
- Russische Schokolade (mit Rum) 4,90

| - Schwarztee - Kriutertee

- Pfefferminze - Kamillentee

- Griiner Tee - Wildkirsche

- Griiner Tee Citrus - Schwarze Johannisbeere
jeweils 2,50 € jeweils 2,50 €

F\ML X —
0,21 /0,41 0,21 /0,41 |
| - Mineralwasser (pur oder stity 1,90 / 2,80 ] - Holunderschorle 2,30/ 3,00
- Orangenlimonade (Libella) 2,30 / 3,00 - Rhabarberschorle 2,30/ 3,00
| - Zitronelimonade (Sprite) 2,30 / 3,00 - Johannisbeerschorle 2’30/ 3’00
e e o - Apfelsaft/Schorle 2,30/ 3,00
- Tonic (Thiringer Waldquell) 2,30 / 3,00 i Orangensaﬁ/SChorle 2’30/ 3’00
- Kirschsaft/Schorle 2,30/ 3,00
- Coca Cola light (0,33 1) 2,50 - Bananensaft 2,30/ 3,00
- Bi.tter Lemon(10) (0,21) 2,50 - KiBa (Kirsch/Bananensaft) 2,30/ 3,00
- Ginger Ale (0,21 2,50
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- Watzdorfer Pils vom Fass 2,00 3,30

e

- Watzdorfer Schwarzbier vom Fass 2,20 3,50 _ _
- Radler (Pils mit Zitronenlimonade) 2,00 3,30 - Weismainer Kellertrunk
- Weismainer ,,Zwickelbier*
0.3 0.5 - Weismainer Hefeweizen (alkoholfrei)
- Weissmainer Hefeweizen 2,90 3,80 - Naturradler (mit einem spritzer Limettensaft) 3,50
- Colaweizen 2,90 3,80 - Jever Fun (alkoholfreies Pils) 3,50

- Bananenweizen 2,90 3,80 J
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BERGOASTHALS
FROBEL TURM

Alle Weine, Sekt und Prosecco enthalten
Schwefeldioxid und Sulfite!
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| 0.251
- Spatburgunder Rotwein-Kabinett (2015 trocken) 5,50
- Spatburgunder Rosé-Kabinett (2017 trocken) 5,50
- Rotweinschorle (trocken) 5,00
- Flasche ,Vitus“ (Rotwein oder Rosé) 16,50
- Flasche Wasser 0,7I 5,90

150 ml "Vitus" Rose
100 ml Tonic Water
Spritzer stBer Sprudel

Limettenspalten
und Eiswirfel
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- Pink-Gin-Tonic 5,50
(Pink Grapefruit, Tonic, Gin,Limone und Eis)

- Heidelbeer-Ingwer-Spritz 5,50
(Heidelbeer- Ingwer- Prosecco und Eis)

- Heidelbeer-Ingwer-Alkoholfrei 4,50
(Heidelbeer-Ingwer-Limonade und Eis)

- Aperol Spritz 5,50
(6¢l Prosecco, 4cl Aperol, spritzer Soda und Eis)

- Aperol Lemon-Spritz 5,50
(4cl Aperol, Bitter Lemon, spritzer Soda und Eis)

- Crodino Spritz 5,50
(Crodino, Prosecco, spritzer Wasser und Eis)

- Crodino Alkoholfrei 4,50

(Crodino, Ginger Ale, spritzer Wasser, Eis)
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- Haselnuss-Ei-Likor 17%  4cl

-  WeilRer-Schokoladen-Likor 16%  4cl

- Prinz Weinbergpfirsich 18%  4cl

- HeilRe Marille mit Sahnehaube 16%  4cl

- Heille Zwetschge mit Sahne 16%  4cl
—

-
3,20
3,20
3,80

4,20
4,20

J

Unsere Weinempfehlung
stammt von einem kleinen
Familienweingut der
Familie Heinrich aus

Renchen-Ulm in
Baden-Wdurttemberg und
wurden von der Sonne
mehrfach gekusst!

- Grauburgunder Spatlese (2017 trocken) 5,50
- Rivaner (2017 trocken) 4,90
- WeiRweinschorle (trocken) 4,50

- Flasche Weilwein (Rivaner oder Grauburgunder) 15,90

- Flasche Wasser 0,7I 5,90

- ekt von 5
Svinard Massard

- Glas Sekt (trocken oder halbtrocken) 0,11 2,90 V.
- Flasche Sekt (trocken oder halbtrocken) 0,751 15,90
- Piccolo B.Massard (halbtrocken) 0,21 5,50
L— Piccolo ,,Rotkdappchen (alkoholfrei) 0,21 4,20
by Aen \abi
% 2cl  4cl
- Trapp Frébelturm-Halbbitter 35% 1,80 3,20
- Trapp Thiringer Barwurz 40% 1,80 3,20
- Trapp Himbeer-Chili-Likor 25% 1,80 3,20
- Trapp Sanddorn-Fruchtlikér 20% 1,80 3,20

- Prinz Hausschnaps

(Marille) 34% 2,00 3,80

- Prinz Heidelbeere 34% 2,00 3,80

- Prinz Himbeere 34% 2,00 3,80

- Prinz Birne 34% 2,00 3,80

- Prinz Honig-Birne 34% 2,00 3,80

- Prinz Honig-Marille 34% 2,00 3,80

- Prinz ,Alte Marille® 41% 2,50 4,80

- Zirbelkieferschnaps (herb) 35% 2,00 3,80

- Walscher Zirbenspitz (ieblich) 35% 2,50 4,80

hUnderberg 44% 2,00  ------

- Ramazotti auf Eis 30% 2,00 3,80

- Maltheser (Eisgekiihlt) 40% 2,00 3,80

-, Vitus® Blutwurz 39% 2,00 3,80

= Kirchbergfeuer (brennend serviert) 52% 2,60 ------
L—
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Jeder Schluck

ein Hochgenuss

Nase: krifige, siile Marillen- und Mandelnoten in der Nase

Geschmack: dominante Aromen von Marille und Marzipan, 4 |
Noten von Nelken, Zimt und Kardamon VERBOTEN G U T :
Geruch: verlockendes, charaktervolles,

warmes Heidelbeeraroma

Abgang: wunderschones Volumen, zarte Bittertone sowie
! dunkler Karamell im Finish

Geschmack: Himbeere mit Cassisnote am

Die Marillen werden zu Fruchtsaft verarbeitet und Gaumen

anschlieRend mit Marillenbrand vermischt.
Abgang: herbsii3es Finish

Die Friichte fiir diesen Likor werden in
Skandinavien geerntet.

m&ﬁ'f‘v”&/me’ 2cl: 3,50 € / 4cl: 6,50 € -
d PREMILMI m %ﬂwl!!

l
il 2cl: 3,50 € / 4cl: 6,50 €
y

Geruch: kraftvoll birnig

PREMIUM!
Geschmack: wiirzige Frucht mit torfig-rauchigem

Charakter

Geruch: der Duft erinnert an Pflaumenmousse mit

i Hauch Zit d dezenten Brandy-N
Abgang: leichte Holz & Raucharomen treffen auf einein Hatich Z1s HaC

) ) siie Williamsbirne im Abgang Geschmack: schones Pflaumenaroma, untermalt von

/ amd\ - . . 5
( o \ Frucht: Basis fiir dieses exquisite Produkt sind R e zarten SUBS HESEE o cichts

getrocknete Birnen gD SINNERNSR, - o / O Orangennote verleiht dem Brand einen Hauch Exotik
eingelegt und ergeben den feinen Fruchtauszug. g g
n Seinen trofig-rauchigen Charakter erhilt diese Edel- n ?r?l%iltligl;lgzgagou s langanhaltende
Spirituose im Eichenfass. gang

Frucht: Haferpflaumen aus der Ortenau.

L

\,_._» 2cl: 3,20 €/ 4cl: 5,70 €

2cl: 3,20 €/ 4cl: 5,70 €

—

Rauch, der langsam den Kamin emporsteigt und seine R iiiand
Umgebung in einen leichten Schleier von Holzaromen hallt : )
— ein Bild, das die einzigartige Aromatik des neuen
Scheibel Premium Kamin-Kirschs perfekt auf den Punkt
bringt. Schon im Geruch ist zarter Rauch spdrbar, im

Geschmack wird dieser neben den charakteristischen
Bittermandelnoten des Kirschwassers intensiver, steigt am
Gaumen empor und Holzaromen treten dezent hinzu, die
bis zum Schluss prasent bleiben. Der weltweit wohl erste
Kirsch mit feinem Rauch!




Kuchen
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HU&CL\QV\{QHQY N [ Unsere Fruchtschnitten und

| die Kuchen fiir die Kuchenteller
stammen von der Backerei

| ,LeuthduRer” aus Meuselbach

| und wechseln je nach Saison

Fur die aktuelle Auswahl
fragen Sie bitte unsere
Servicemitarbeiter.

Kuchenteller 3,00 €
Kuchenteller m. Sahne 3,50 €

« Apfelstrudel
o « Apfelstrudel mit Sahne 4,50 €
- )

« Apfelstrudel mit Eis 450 €
\‘aL) « Apfelstrudel komplett 5,50 €
_

« Kasekuchen
« Kasekuchen mit Sahne 3,40 €

« mit Sahne und Waldbeeren 4,50 €
« mit Vanilleeis und Waldb. 5,50 € -

Fruchtschnitte 3,00 €
Fruchtschnitte m. Sahne 3,50 €




